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Spoznajmo vzroke in zavrzimo manj hrane
Skupni strokovni posvet projektov s področja odpadne hrane in trajnostne pridelave hrane
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Predavanja

9.05 – 9.20
Pozdrav in uvodni nagovor 
prof. dr. Lea Demšar,  prodekanja za področje živilstva, UL BF, 
dr. Tatjana Zagorc, direktorica GZS-ZKŽP

9.20 – 9.30
Strategija za manj izgub in odpadne hrane v verigi preskrbe s hrano 
mag. Tadeja Kvas Majer, MKGP

9.20 – 9.30
Preliminarna analiza vzrokov nastajanja odpadne hrane 
doc. dr. Ilja Gasan Osojnik Črnivec, UL BF

9.40 – 9.50
LIFE IP CARE4CLIMATE: Stran pa ne bomo metal! 
Lara Habič, MOP

9.50 – 10.00
Oblikovanje scenarijev za trajnostno pridelavo hrane in zdravo prehranjevanje 
Jan Drofenik, UM FKKT, prof. dr. Zorka Novak Pintarič, UM FKKT,
dr. Bojan Pahor, Saubermacher Slovenija d.o.o.

10.00 – 10.10
Priložnosti v sklopu EIT Food Hub Slovenija 
dr. Ajda Marič

10.20 – 11.20

Primeri uporabe presežkov hrane in ravnanja z odpadno hrano
 |  

Lidl Slovenija d.o.o. k.d. | Splošna bolnišnica Novo mesto | Ekologi brez meja | Fruit Fibers 
Plastika Skaza d.o.o. | KOTO d.o.o.

11.30 – 12.00
Delavnica

1 del: vzroki nastajanja odpadne hrane

12.05 – 12.35

12.40 – 12.50

Delavnica

2 del: povezovanje za zmanjšanje odpadne hrane 

Povzetki delavnic in zaključek posveta
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