IML—PRO Laboratorij

PK LML 7.2.D1

Aktualni podatki o dejavnosti iz fleksibilnega obsega akreditacije

Oznaka dokumenta, ki Opredelitev preskusa Obmocja preskuSanja .
Zap. . . L . . . .. . . Akreditirano*
5. opisuje l?et9do Preskusana lastnost / parameter (vrsta, princip oziroma tehnika (preskusanci: .materlah, proizvodi; DA/NE
preskusanja preskusa) meje metode)
1 ISO 6731/ IDF 21:2010 Suha snov Gravimetri¢na dolocitev po suSenju na | Mleko in smetana DA
' modificirana kremenéevem pesku (2,40 — 44,00 g/100g)
Kravje mleko (surovo in tehnolosko
obdelano mleko) DA
(0,05 —17,95 g/100g)
Fermentirano mleko DA
(0,10 — 20,00 g/100g)
1SO 23318 / B Ekstrakcija-maéé.obe z d.ietile‘.u:om in Kozje mleko NE
2. IDF 249: 2022 Mascéoba petrovl' bencmorrvl in gravimetricna Ovéje mleko NE
dolocitev po susenju Smetana DA
(7,95 — 38,45 g/100g)
Sladoled NE
Mileko v prahu DA
(0,68 do 42,26 g/100g)
Refer.enéna metvoda} -gravimetri¢na Siri
3. ISO 5534 / IDF 4:2004 | Suha snov (;:l;clltev po suSenju na kremencéevem (19,00 — 71,00 g/100g) DA
4 ISO 14637/ Setnina Encimska metoda na podlagi sprememb | Mleko DA
' IDF 195:2004 v pH (referenéna metoda) (11 - 60 mg/100ml)
1SO 8968-3 / . . . Metodg razlqoja % .elektriénem bloku Mlgko in mle¢ni izdelki
5. IDF 20-3:2004 Dusik (beljakovine) (polmikro hitra rutinska metoda), faktor | dusik (0,03 — 5,80 g/100g) DA
) pretvorbe 6,38 beljakovine (0,20 — 37,00 g/100g)
. . Surovo kravje mleko
6 SISTENISO Zmrzi$¢na toCka ézgleslzgflell( I;festl(()(()lgika metods (- 0,408 do — 0,600 °C) PA
’ 5764:2009 Termic¢no obdelano kravje mleko NE
Surovo kozje mleko NE

*Trenutno veljavni obseg akreditacije je dostopen na spletni strani SA (https://www.slo-akreditacija.si/acreditation/univerza-v-ljubljani-biotehniska-fakulteta/). Z rumeno so
oznacene spremembe od predhodne verzije tega obrazca.
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Zap. Oznaka dokumenta, ki Oprgde!itev preskusa . Obmo?ja pregktﬁania . Akreditirano®
St opisuje metodo Preskusana lastnost / parameter (vrsta, princip oziroma tehnika (preskusanci: .rnaterlah, proizvodi; DA/NE
: preskusanja preskusa) meje metode)
Surovo ovéje mleko NE
Surovo kravje mleko
Merjenje spektra v MID-IR obmo¢ju na ‘ti?js:lf:jil(lle’?g (;55’62 fglg/()l%)Og) DA
;. |1509622) Masoba, beljakovine, laktoza, ;ﬁg‘;‘;’éﬁﬁi(iggg;;‘?e”enem z laktoza (325 — 5,75 ¢/100g)
) IDF 141:2013 seCnina, zmrziS$¢na tocka se¢nina (10 — 60 mg/100m]) DA
zmrzi§¢na tocka (-0,470 do -0,550 °C) | DA
Kozje mleko NE
Ov¢je mleko NE
Ekstrakcija mascob kI ok DA
. 1SO 23319 / Mace kstrakcija mascobe po razklopu s (0,20 — 38,00 g/100g)
. IDF 250:2022 aScoba klshno z dle‘Flletrom 1n.petrol benc1r}om
in gravimetri¢na dolocitev po susenju Kazeinati NE
Tekocinska kromatografija visoke Mieko DA
1SO 22662 / !oéljiv.osti (HPLC) na kationski ) 3,300 — 5,200 g/100g
9. IDF 198:2024 Laktoza izmenjevalni koloni in RI detekcijo Mileko v prahu DA
) (referencna metoda) 29,000 — 55,000 g/100g
Smetana NE

*Trenutno veljavni obseg akreditacije je dostopen na spletni strani SA (https://www.slo-akreditacija.si/acreditation/univerza-v-ljubljani-biotehniska-fakulteta/). Z rumeno so
oznacene spremembe od predhodne verzije tega obrazca.
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Oznaka dokumenta, ki Opredelitev preskusa Obmoc¢ja preskuSanja .
Zap. . " A . . . .. . . Akreditirano*
« opisuje metodo PreskuSana lastnost / parameter (vrsta, princip oziroma tehnika (preskusanci: materiali, proizvodi;
St. v . . DA/NE
preskusanja preskusa) meje metode)
Fermentirano mleko brez dodanih
. . NE
oligosaharidov
Permeat NE
Permeat v prahu NE
Tekocinska kromatografija visoke
loc¢ljivosti (HPLC) na kationski
i jevalni koloni in RI detekcij
ISO 22662 / ;Zl‘i?aegg)jzsonliogczgiril_]o llle'[eem(;ljg(%)l i Mleko z manj laktoze
10. | IDF .198.:2024 Laktoza standarda 0,023 — 3,300 &/100g DA
modificirana
1SO 29981 / Ugotavhanp Stevila probioti¢nih Rast na selektivnem gojiséu v Milecni izdelki, prol?lotlcnl izdelki in
11. IDF 220- 2024 mikroorganizmov rodu anaerobnih poeoiih. Stetie kolonii prehranska dopolnila DA
' Bifidobacterium POSOJIR, stey J (LOD > 10 KE/ml (g))
1SO 20128 / Ugotavhanp Stevila prqblotlcmh Rast na selektivnem gojiséu v Milecni izdelki, prol?lotlcnl izdelki in
12. IDF 192:2006 mikroorganizmov skupine anacrobnih poeoiih. Stetie kolonii prehranska dopolnila DA
) Lactobacillus acidophilus POgOJIn, Stel . (LOD > 10 KE/ml (g))
SOP LML 7.2.37 Rast na selektivnem goiséu v Mleéni izdelki, probiotic¢ni izdelki in
13. | verzija 11 Ugotavljanje Stevila laktobacilov anacrobnih pogoiih §gt eJt'e Koloni: prehranska dopolnila DA
interna metoda POSOJIR, StEY J (LOD > 10 KE/ml (g))
SOP LML 7.2.39 Ugotavljanje Stevila probioticnih | Rast na selektivnem gojiscu, Stetje Mleéni izdelki, probiotic¢ni izdelki in
14. | verzija 7 mikroorganizmov rodu kolonij prehranska dopolnila DA
interna metod Enterococcus (LOD > 10 KE/ml (g))

*Trenutno veljavni obseg akreditacije je dostopen na spletni strani SA (https://www.slo-akreditacija.si/acreditation/univerza-v-ljubljani-biotehniska-fakulteta/). Z rumeno so
oznacene spremembe od predhodne verzije tega obrazca.
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Oznaka dokumenta, ki Opredelitev preskusa Obmoc¢ja preskuSanja .
Zap. . " A . . . .. . . Akreditirano*
« opisuje metodo PreskuSana lastnost / parameter (vrsta, princip oziroma tehnika (preskusanci: materiali, proizvodi;
st. v . DA/NE
preskusanja preskusa) meje metode)
SOP LML7.2.41 Ugotavljanje Stevila probioti¢nih . P Mlecéni izdelki, probiotic¢ni izdelki in
.. : . Rast na selektivnem gojiscu, Stetje .
15. | verzija 7 mikroorganizmov vrste Kolonii prehranska dopolnila DA
interna metoda Streptococcus thermophilus . (LOD > 10 KE/ml (g))
16. | 1SO 11290-1:2017 Ugotavljanje prisotnosti Listeria Ra's'tv na obogatl.t.vemh in selektivnih Mlgko in mle¢ni 1;delk1 DA
monocytogenes gojiscih, izolacija, potrditev Najdena v 25 g/ Ninajdenav25 g
) Ugotavljanje prisotnosti in Stevila | Rast na selektivnem gojiscu, Stetje Mieko in mle¢ni izdelki
17. | 150 21528-2:2017 enterobakterij kolonij, potrditev (LOD > 10 KE/ml (g)) DA
Ugotavljanje skupnega $tevila
mlecnokislinskih bakterij (koki in
SOP LML 7.2.63 bacili skupaj) C . o Milecni izdelki, probioti¢ni izdelki in
.. NS Rast na selektivnih gojiscih, Stetje .
18. | verzija 5 Ugotavljanje Stevila Kolonii prehranska dopolnila DA
interna metoda mlec¢nokislinskih kokov ! (LOD > 10 KE/ml (g))
Ugotavljanje Stevila
mleénokislinskih bacilov
19 | ENISO 4833-1:2013 Ugotavljanje skupnega Stevila E(?lsélﬂg neselektivnem gojiscu, Stetje Mleko in mle¢ni izdelki DA
' ’ mikroorganizmov ) (LOD > 10 KE/ml (g))
celic s porotjo retone citometrje in | T21le mleko DA
2.000 —9.820.000 KE/ml
SOP LML 7.2.09 pretvorba na osnovi konverzijske o
20. | verzija 12 Skupno $tevilo mikroorganizmov | krivulje Kozje mleko NE
interna metoda
Ov¢je mleko NE
Kravje mleko DA
71 ISO 13366-2/ Ugotavljanje Stevila somatskih Fluoro-opto-elektronsko stetje po 50.000 — 1.500.000 celic/ml
" | IDF 148-2:2006 celic principu pretocne citometrije Kozje mleko NE
Ov¢je mleko NE
SOP LML 7.2.42 Potrjevanje prisotnosti Izolacija DNA iz vzorca ali mikrobne Milecni izdelki, probioti¢ni izdelki in
22. | verzija 5 posameznih vrst probioticnih zdruzbe zrasle na selektivnem gojis§¢u, | prehranska dopolnila DA
interna metoda mikroorganizmov PCR (verizna reakcija s polimerazo) (LOD > 10° KE/ml (g))

*Trenutno veljavni obseg akreditacije je dostopen na spletni strani SA (https://www.slo-akreditacija.si/acreditation/univerza-v-ljubljani-biotehniska-fakulteta/). Z rumeno so
oznacene spremembe od predhodne verzije tega obrazca.
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§t.

Zap.

Oznaka dokumenta, ki
opisuje metodo
preskusanja

Preskusana lastnost / parameter

Opredelitev preskusa
(vrsta, princip oziroma tehnika
preskusa)

Obmocja preskusanja
(preskusanci: materiali, proizvodi;
meje metode)

AKkreditirano*
DA/NE

L. acidophilus

L. plantarum

L. reuteri

L. rhamnosus

L. salivarius

L. bulgaricus

L. casei in paracasei

B. bifidum

B. lactis

B. infantis

B. longum

E. faecium

Str. thermophilus

Le. lactis

23.

ISO 22935-2/
IDF 99-2:2023
ISO 22935-3/
IDF 99-3:2023

Senzori¢ne lastnosti:
izgled, barva, vonj, okus, prerez
konsistenca, usedlina, izdelava

senzoricna analiza z ocenjevanjem po
20 to¢kovnem sistemu

Mleko in mleéni izdelki

DA

*Trenutno veljavni obseg akreditacije je dostopen na spletni strani SA (https://www.slo-akreditacija.si/acreditation/univerza-v-ljubljani-biotehniska-fakulteta/). Z rumeno so
oznacene spremembe od predhodne verzije tega obrazca.
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