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SRIP HRANA
Strateško razvojno-inovacijsko partnerstvo za prednostno 

področje S4 Trajnostna pridelava hrane

CILJI

• Digitalna transformacija agroživilskega sektorja za učinkovito upravljanje oskrbnih verig
• Izboljšanje kompetenc v agroživilski industriji
• Pridobivanje kadrov in razvoj kariere zaposlenih
• Sodelovanje med izobraževalnimi ustanovami, raziskovalnimi centri in gospodarstvom
• Krepitev prepoznavnosti SRIP HRANA in njenih partnerjev v širšem mednarodnem prostoru
• Krepitev prisotnosti in uspešnosti agroživilskih podjetij iz Slovenije na strateških tujih trgih
• Osredotočanje na sektorske izzive ter vertikalna povezava sektorjev z R&R inštitucijami in/ali podjetji iz 

drugih dejavnosti
• Strateško in učinkovito upravljanje oskrbnih verig
• Učinkovitejša kmetijska pridelava in proizvodnja živil
• Vzpostavitev Nacionalnega stičišča za senzorične raziskave živil 
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Partnerji SRIP HRANA

Naložbo sofinancirata Republika Slovenija in Evropska unija iz Evropskega sklada za regionalni razvoj.



Razvoj in uporaba novih sistemov za sušenje sirotke z manjšo uporabo energije. Razvoj novih proteinskih frakcij 
iz ovčje in kozje sirotke za otroško hrano in športne napitke. GZS–ZKŽP
https://dainme-sme.eu/

Vključitev v shemo „Izbrana kakovost – Slovenija“ in usklajevanje specifikacije za pšenico, rž, ječmen, oves, piro, 
koruzo, proso in ajdo. KGZS, ZZS, GZS–ZKŽP ter naši člani

GZS–ZKŽP je koordinirala vpeljavo in testiranje izbranih poslovnih modelov iz vseh treh vrednostnih verig pri izbranih
podjetjih iz vseh vključenih regij. Med drugim so bile preizkušene možnosti uporabe jabolčnih tropin za izdelavo moke za 
peko brezglutenskega kruha in peciva ter biorazgradljive embalaže in jedilnega pribora. GZS – ZKŽP, BC Naklo (član 
Konzorcija Biotehniških šol Slovenije) https://www.alpine-space.eu/projects/alpbioeco/en/home

1. Senzorično ocenjevanje piva. Povezovanje aktivnosti nacionalnega senzoričnega stičišča in pivovarske 
sektorske verige, podelitev priznanj odlične kakovosti piva na slovenskem trgu. GZS-ZKŽP, IHPS 

https://dainme-sme.eu/
https://www.alpine-space.eu/projects/alpbioeco/en/home




Prizadevanja delovanja 
Nacionalnega stičišča za senzorične 
raziskave živil so koordinacija in 
strokovna krepitev senzoričnih 
raziskav, z namenom razvoja in 
optimizacije živilskih izdelkov. 

Agroživilstvo Slovenije namreč 
potrebuje nove in bolj konkurenčne 
izdelke, prilagojene potrošnim 
trendom, kar krepi ekonomski razvoj 
slovenskega gospodarstva. 
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Projekt je v letu 2015 lansirala GZS-Zbornica kmetijskih 
in živilskih podjetij. 

Gre za projekt živilske industrije, katerega glavni 
namen je doseganje ciljev izboljševanja živil. 

Živilska podjetja so se samoregulativno zavezala k 
izvajanju ukrepov z različnih področij:

• širjenje ponudbe živil izboljšane sestave in živil 
ugodnejše prehranske sestave

• razvoj in ponudba živil ugodnejše prehranske sestave

• dodatno informiranje potrošnika, 

• spodbujanje zdravega življenjskega sloga





Študentsko tekmovanje na področju novih eko-inovativnih živilskih proizvodov.

→ INOVATIVNO: sinonim za inovacije v živilstvu

→ EKO-INOVATIVNO: vsi živilski izdelki morajo upoštevati 
vidik eko-inovacije

→ TIMSKO: ekipe tvori 2-10 članov

→ MULTIDISCIPLINARNO: namenjeno ekipam študentov 
različnih smeri in različnih študijskih programov

→ PRAKTIČNO: študenti praktično aplicirajo in nadgradijo 
formalno pridobljeno znanje





Evropski projekti



Nacionalni projekti

CRP: Hrana ni odpadek- preprečevanje, 

zmanjševanje in uporaba odpadne hrane

CRP: Sheme kakovosti





Inštitut za hrano



Želimo si sodelovanja med členi celotne prehranske verige

Želimo si sodelovanja tako sektorsko kot tudi medsektorsko

Želimo si sistemskega financiranja aktivnosti

Želimo si povezovanja aktivnosti različnih inštitucij in 
deležnikov

Hvala za pozornost


